L’ceuf : aspects réglementaires

Les conditions de commercialisation applicables
aux ceufs sont définies par

le réglement CE n°1907/90 modifié

et par le réglement CE n°2295/03 modifié.

La collecte des ceufs

Les ceufs qu'il est prévu d'estampiller
avec l'indication de la date de ponte
ou destinés a étre commercialisés
sous la mention "extra" sont livrés
par le producteur exclusivement aux
centres d’emballage ou recueillis
auprés du producteur par ces
établissements dans les conditions
suivantes :

- le jour méme de la ponte pour les
ceufs qu'il est prévu d'estampiller
avec l'indication de la date de ponte ;
- fous les jours ouvrables, pour les
ceufs destinés a étre commer cialisés
sous la mention "extra" ;

- tous les deux jours ouvrables,
lorsque la température ambiante a
laquelle ils sont conserveés a la ferme
est maintenue obligatoirement a une
température inférieure a 18 °C.

Les centres d'emballage
des ceufs

Hormis les ceufs qui sont vendus, en
trés petit nombre, directement du
producteur au consommateur, tous
les ceufs destinés a la "consommation
en coquille" passent oblig atoirement
par un centre d'emballage.

Seuls les centres d'emballage sont
habilités a trier les ceufs par catégorie
de qualité et de poids et a reporter
les mentions d étiquetage obligatoires
sur les emballages. Is dovent disposer
pour cela :

- d'une installation de mirage appro-
prnée pow le mirage* en continu

permettant d'examiner individuellement
la qualité de chaque ceuf,

- d'une machine permettant le
classement des ceufs par catégorie
de poids,

- d'une balance pour le pesage des
ceufs et des emballages,

- d'un dispositif pour l'estampillage
des ceufs.

Les locaux obéissent a des normes
précises depropreté et de température.
Le numéro d’agrément du centre
d’emballage est obligatoire et figure
sur I'étiquetage.

Le classement des ceufs

* Par catégorie de qualité

Le tn des ceufs se fait au moment
de l'emballage. Aprés mirage et
vérifications, les ceufs sont répartis
en catégories.

Catégorie A = tous les ceufs
proposés a la consommation
Cette catégorie concerne les ceufs
non lavés, non réfrigérés et non
conservés a moins de 5 °C. Il existe

néanmoins deux tolérances sur ce
dernier point :

- lors d'un transport d'une durée de
moins de 24 h,

- dans le local ol se pratique la vente
au détail pour autant que la quantité
entreposée ne dépasse pas celle
neécessaire pour trois jours de vente,

Les ceufs de la catégorie A doivent

présenter les  caractéristiques
suivantes :
Chambre dar Hauteurne dépassant

pas 6 mm (4 mm pour
les ceufs "extra'),
immobile*.
Blanc d’ceuf Clair, impide, de con-
sistance gélatineuse,
exempt de comps
étrangers ce toute
nature.

Jaune deceuf  Visble au mrage sous
forme d’'ombre seule-
ment sans contour
apparent, ne s écartant
pas sensblement de
la position centrale en
cas de rotation de
I'ceuf, exempt de
corps étrangers ce
toute nature.
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